
 
MENU 215 PLN/OS

Kolacja bankietowa

Kremowa zupa z białych warzyw z wędzonym łososiem 
Polędwica wieprzowa na rogut grzybowym, podana z sosem
mięsnym i puree ziemniaczanym 

DANIA GŁÓWNE

DANIA ZIMNE 

Deska mięs pieczonych 
Pasztet z dziczyzny z konfiturą wiśniową 
Tatar wołowy z warzywami marynowanymi 
Rolada wieprzowa z mięsem drobiowym, boczkiem i cukinią 
Śledź bałtycki podany z trzema sosami 
Terrina z dorsza z morelą 
Sałatka z grillowanym kurczakiem 
Sałatka hawajska z wędzonym kurczakiem 
Warzywa marynowane
Sosy zimne
Masło, pieczywo

UZUPEŁNIANE W FORMIE STOŁU SZWEDZKIEGO LUB W STÓŁ

NAPOJE

DANIE CIEPŁE W NOCY

Żurek z białą kiełbasą i jajkiem

Kawa
Herbata
Woda niegazowana z cytryną


