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DRINK POWITALNY
® LAMPKA WINA MUSUJACEGO Z TRUSKAWKA LUB POMARANCZA
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PRZYSTAWKA

[JEDNA POZYCJA DO WYBORU]

e CARPACCIO WOLOWE Z RUKOLA ,KAPARAMI , PLATKAMI PARMEZANU
AROMATYZOWANE OLIWA ZIOLOWA

e PASZTET Z DZICZYZNY PODANY Z CHUTNEYEM Z CZERWONEJ CEBULI |
WISNI

e +0S0S BALTYCKI MARYNOWANY W NASZEJ KUCHNI PODANY NA
SALATCE Z SELERA | RZODKWI Z ODROBINA SOSU ZIOLOWEGO

e RILLETTES Z tOSOSIA MORSKIEGO PODANY NA PUMPERNIKLU Z MUSEM

CHRZANOWY | KONFITURA Z CZERWONEJ CEBULI

MINI TATAR Z £OSOSIA BALTYCKIEGO ZE SWIEZYMI WARZYWAMI |

OLIWA SZCZYPIORKOWA
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ZUPA

[JEDNA POZYCJA DO WYBORU]

e KROLEWSKI ROSOt Z MIESEM DROBIOWYM WARZYWAMI | MAKARONEM
DOMOWYM

e STAROFRANCUSKA ZUPA CEBULOWA Z GRZANKA ZAPIEKANA PO
PARMEZANEM

® AKSAMITNY KREM Z SUSZONYCH POMIDOROW PODANY Z KWASZONA
SMIETANA | BAZYLIA

e CAPPUCCINO Z KUREK Z CHIPSEM Z BOCZKU

® KREM Z BOROWIKOW Z AROMATYCZNYMI GRZANKAM]

KREMOWA ZUPA Z PIECZONEJ PAPRYKI Z GRZANKAM]

DELIKATNA ZUPA GRZYBOWA Z PIECZONY MIESEM Z KACZKI | JULIENNE

WARZYWNYM - I
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® KARCZEK PIECZONY W SOSIE MYSLIWSKIM Z JALOWCEM
® KIESZONKI ZE SCHABU Z PAPRVYKA | CZERWONA CEBULKA
TRADYCYINY KOTLET SCHABOWY Z PIECZARKAMI Z PATELNI
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%% DANIA GLOWNE [SZESC POZYCJI DO WYBORU, SERWOWANE NA POMISKACH]
%ll% e FILET Z DORSZA NA DUSZONYCH WARZYWACH POLANY SOSEM PAPRYKOWO -
'>|’> POMIDOROWYM |
,$||,$| ® FILET Z PSTRAGA SMAZONY NA MASLE KLAROWANYM
,€|!,€| e £0SOS BALTYCKI PODANY Z ROGUT GRZYBOWYM
%l% e UDKA DROBIOWE FASZEROWANE PODANE Z SOSEM ALFREDO
'3:’3 ® GRILLOWANY FILET Z KURCZAKA Z AKSAMITNYM SOSEM SEROWYM
§I|§| ® DE VOLAILLE Z KURCZAKA Z PIECZARKAMI | ZOETYM SEREM LUB Z MASLEM | NATKA
§|I§| PIETRUSZKI |
=:: : o UDKA Z KACZKI MARYNOWANE W SOKU POMARANCZOWYM PIECZONE Z JABLKAMI
W% POLANE SOSEM WINNO - WISNIOWYM
%l % e MINI STEKI Z POLEDWICZKI WIEPRZOWEJ Z WEDZONYM BOCZKIEM MARYNOWANE W
NI CZOSNKU | PIEPRZU MtOTKOWANYM PODANE Z SOSEM MIESNYM
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M ’\| ® KOTLETY WIEPRZOWE FASZEROWANE SEREM WEDZONYM Z SOSEM BOROWIKOWYM
K 4| e SCHAB Z ANANASEM, POMIDOREM , SEREM | BOCZKIEM

% *’4 e MEDALIONY Z INDYKA W SOSIE WEGIERSKIM

%’zl ® KACZKA PIECZONA Z JABLKAMI POLANA SOSEM WINNO - RODZYNKOWYM

3['\; ® KARKOWKA Z GRILLA W AROMACIE Z CZOSNKU | MAJERANKU

%% e POLEDWICA WIEPRZOWA W SOSIE Z SUSZONYCH POMIDOROW Z DODATKIEM

St ODKIEJ PAPRYKI | SERA GORGONZOLA
® WOLOWINA DUSZONA PO BURGUNDZKU
® SANDACZ Z PATELNI W SOSIE CHARDONAISE
e 10S0S SMAZONY W MAKU PODANY Z SALSA POMIDOROWA

DODATKI DO DAN G+OWNYCH [CZTERY POZYCJE DO WYBORU]
® ZIEMNIAKI Z KOPREM
® ZIEMNIAKI PIECZONE W ZIOtACH
® FRYTKI
® KASZA Z OKRASA
® RVYZ ZASMAZANY
e ZESTAW SUROWEK
e BUKIET WARZYW GOTOWANYCH NA PARZE Z MASLEM | BULKA TARTA
e KOLOROWE SALATY Z WINEGRETEM
® FASOLKA SZPARAGOWA i
e MARCHEWKA Z GROSZKIEM NA SEODKO :ll
® KAPUSTA ZASMAZANA —
e BURACZKI NA CIEPLO HOTEL JAN
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® INDYK W MALADZE
® GALARETA WIEPRZOWA
® GALARETKA DROBIOWA Z WARZYWAM|

X
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p)p) KOLACJA ZIMNA [CZTERY POZYCJE DO WYBORU - W STOt/ STOt SZWEDZKI
§I|§| o PATERA MIES PIECZONYCH
’@"@ e PATERA WEDLIN STAROPOLSKICH
’@"@ e ROLADA Z KACZKI Z ORZECHAMI | SUSZONYMI OWOCAM
',{', o GALANTYNY DROBIOWE W ROZNYCH SMAKACH
§||§| e ROZKI Z WEDZONEJ SZYNKI Z MUSEM CHRZANOWYM
%4||%4| ® SZVNKA PO RUSKU
4|'4| e ROLADA WOLOWA Z GRZVBAMI
}le% e ROLADKI Z INDYKA Z SUSZONYMI POMIDORAMI | SEREM PLESNIOWYM
NN o SZYNKA PIECZONA W ZIOEACH PODANA Z MUSEM CHRZANOWO - MUSZTARDOWYM
v e ROLADA ZE SCHABU ZE SZPINAKIEM ,ZOtTYM SEREM | BOCZKIEM
’\4.|$!| ® SCHAB PO WARSZAWSKU W GALARECIE
§Ié e PASZTET STAROPOLSKI Z SOSEM ZURAWINOWYM
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® TERRINA DROBIOWA Z SUSZONYM POMIDOREM | FETA

X ,

<K * POLEDWICZKA WIEPRZOWA FASZEROWANA SUSZONA SLIWKA OWINIETA BEKONEM
o e KURCZAK FASZEROWANY WATROBKA | NATKA

§ §| ® SCHAB WOLNOPIECZONY FASZEROWANY SOSEM TATARSKIM

K I'QI e TATAR WOLOWY Z WARZYWAMI MARYNOWANYMI

:: ; e ROLADA WOLOWA ROLOWANA Z MUSEM DROBIOWYM | FIGAMI

'4"4| e JULIENNE Z POLEDWICY WOLOWEJ MARYNOWANEJ W CURRY, SOSEM SOJOWYM |

OSTRYM CHILI
® POLEDWICA WIEPRZOWA ROLOWANA Z MUSEM DROBIOWYM | BOCZKIEM
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RYBY [CZTERY POZYCJE DO WYBORU]

e CARPACCIO Z £0SOSIA WEDZONEGO

e SLEDZIE MARYNOWANE PODANE Z TRZEMA SOSAM

e ROZYCZKI Z +0SOSIA WEDZONEGO Z FETA

e +050% MARYNOWANY PODANY NA SALATCE Z SELERA | RZODKWI

e PSTRAG FASZEROWANY MIESEM DROBIOWYM W GALARECIE Z RODZYNKAMI
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KK | MIGDALAM
vw ® TERRINA Z t0SOSIA BAETYCKIEGO W AROMACIE SEODKIEGO WINA OTOCZONA
’4| SZPINAKIEM

® TERRINA Z RYB BALTYCKICH Z WARZYWAM]
® +0S0S MARYNOWANY W CYTRYNIE ,ZIELONYM PIEPRZU | CZERWONEJ CEBULI
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|§| ® SANDACZ W GALARECIE Z OWOCAMI N I
¥ ® TATAR Z tOSOSIA BALTYCKIEGO ZE SWIEZYMI WARZYWAMI gy
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4 ROLADA Z £OSOSIA | DORSZA Z MORELA MARYNOWANA W KONIAKU |\ xx* s



SA+ ATK]| [CZTERY POZYCJE DO WYBORU]

® SALATKA GRECKA

® SAtATKA CAPRESE

® SALATKA GYROS

® SALATKA NICEJSKA Z TUNCZYKIEM

® SALATKA CEZAR Z GRILLOWANYM KURCZAKIEM , BEKONEM | GRZANKAMI
® TRADVYCYJINA SALtATKA JARZYNOWA

o SALATKA HAWAIJISKA Z KURCZAKIEM . KUKURYDZA | ANANASEM

® SALATKA Z KREWETKAMI KOKTAJLOWYMI | RYZEM

® SALATKA Z MARYNOWANYM KURCZAKIEM | SALSA PAPRYKOWA

I ® SAtATKA MAKARONOWA Z WEDZONYM KURCZAKIEM
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o SALATKA ZIEMNIACZANA Z CEBULKA DYMKA, CHRUPIACYM BOCZKIEM
® SAtATKA KALAFIOROWO-BROKULOWA Z POMIDOREM, JAJKIEM | SOSEM
CZOSNKOWYM
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DESERY [w sTOL LUB FORMA STOLU SZWEDZKIEGO]
OWOCE SEZONOWE

CIASTA [ PIEC RODZAJOW]

e MUSY WIELOSMAKOWE

e PANNA COTTA

DODATKOWO DO ZAKASEK ZIMNYCH SERWUJEMY
® WARZYWA MARYNOWANE [PAPRYKA, PIECZARKI, OGOREK ,OLIWKI]
® SOSY ZIMNE DO MIES | RYB
® MASLO, PIECZYWO

PO POLNOCY SZEF KUCHNI SERWUJE
e PIECZONY UDZIEC WIEPRZOWY PODANY Z SOSEM MIESNYM ,KASZA LUB KLUSKAMI
SLASKIMI | KAPUSTA ZASMAZANA

NAD RANEM :
® STROGONOFF
® FLACZKI W ROSOLE
® WEGIERSKA ZUPA GULASZOWA
® BARSZCZ CZERWONY Z PASZTECIKIEM LUB KOLDUNAMI
® BIGOS MYSLIWSKI Z SUSZONYMI OWOCAMI CZERWONYM WINEM | JALOWCEM
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JEDNA POZYCJA DO WYBORU]

RO RS

o

) /a\Y.

7Y

Va4

NAPOJE: KAWA, HERBATA, WODA NIEGAZOWANA Z CYTRYNA, COCA-COLA,
FANTA, SPRITE
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