
 
MENU 240 PLN/OS

Kolacja bankietowa
Krem z pieczonych pomidorów z grzankami ziołowymi               
i mozzarellą 
Pierś z kaczki confit na kapuście modrej z kopytkami                 
i prażonymi jabłkami 

DANIA GŁÓWNE

DANIA ZIMNE 

Karkówka szpikowana czosnkiem 
Galantyny drobiowe w trzech smakach 
Rostbef wołowy z musem chrzanowo-musztardowym 
Polędwica wieprzowa rolowana ze śliwką i boczkiem 
Carpaccio wołowe 
Carpaccio z łososia 
Sałatka gyros 
Sałatka włoska 
 Sałatka z tuńczykiem i cebulą czerwoną
 Warzywa marynowane
 Sosy zimne
 Masło, pieczywo

UZUPEŁNIANE W FORMIE STOŁU SZWEDZKIEGO LUB W STÓŁ

NAPOJE
Kawa
Herbata
Woda niegazowana z cytryną

DANIE W NOCY
Węgierska zupa gulaszowa

DESER
Sernik z bitą  śmietaną


